
1^	SETTIMANA 2^	SETTIMANA
PASTA	INTEGRALE	AL	SUGO	DI	VERDURE PASTA	ALLA	CREMA	DI	ZUCCHINE
FRITTATINA	 PLATESSA	GRATINATA
ZUCCHINE	TRIFOLATE COSTE	ALL'OLIO
INSALATA FINOCCHI	AFFETTATI

FRUTTA	FRESCA FRUTTA	FRESCA
RISOTTO	MILANESE PASSATO	DI	VERDURA	CON	PASTA
HAMBURGER	DI	MERLUZZO	AL	FORNO ARROSTO	DI	TACCHINO	AL	FORNO
CAROTE	ALL'OLIO PATATE	AL	FORNO
POMODORO CAPPUCCIO	AFFETTATO

FRUTTA	FRESCA FRUTTA	FRESCA
CREMA	DI	CAROTE	CON	CROSTINI RAVIOLI	RICOTTA	E	SPINACI	AL	POMODORO
COSCETTA	DI	POLLO	AL	FORNO FORMAGGIO	MONTASIO
PATATE	ALL'OLIO FAGIOLINI	ALL'OLIO
INSALATA POMODORO
FRUTTA	FRESCA FRUTTA	FRESCA
GNOCCHI	AL	POMODORO INSALATA	DI	RISO	POMOD.	FRESCO	E	BASILICO
FORMAGGIO	MOZZARELLA COSCIA	DI	POLLO
FAGIOLINI	ALL'OLIO ZUCCHINE	ALLA	SALVIA
CAROTE	JULIENNE CAROTE	JULIENNE

FRUTTA	FRESCA DESSERT
PIZZA	MARGHERITA PASTA	AL	POMODORO
PROSCIUTTO	COTTO SFORMATO	DI	LEGUMI	E	VERDURE
SPINACI	ALL'OLIO TRIS	DI	VERDURE	ALL'OLIO
POMODORO INSALATA

FRUTTA	FRESCA FRUTTA	FRESCA

TUTTE	LE	MATERIE	PRIME	PRESENTI	NEI	MENU'	SONO	DI	COLTIVAZIONE	BIOLOGICA	e/o	KM	ZERO	FILIERA	CORTA
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